
М Е Н Ю 
Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И 

(410 г/g НА ПЕРСОНУ)

6 9 5 0 
НА 

ПЕРСОНУ

СЁМГА ПОСОЛА «ГРАВЛАКС» 
(скандинавский способ посола сёмги)

40 г/g

ТИХООКЕАНСКАЯ СЕЛЬДЬ 
С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ

50 г/g

МЯСНОЙ СЕТ ИЗ ДОМАШНИХ 
ДЕЛИКАТЕСОВ
(ростбиф, рулет куриный, язык 
телячий. Сервируется горчицей 
и хреном)

60 г/g

ПАТЕ ИЗ ПЕЧЕНИ КРОЛИКА 
(паштет из печени кролика 
в фисташках, с карамелизированным 
луком и тостами)

50 г/g

ВИТЕЛЛО ТОННАТО
(ломтики телячьей вырезки под 
соусом из тунца, с рукколой, 
каперсами и помидорами черри)

40 г/g

ЧОРИЗО 
(колбаса чоризо, оливки,  
кресс-салат)

45 г/g

АССОРТИ ФЕРМЕРСКИХ СЫРОВ
(фермерские сыры 
в сопровождении винограда, 
грецкого ореха и мёда)

30 г/g

КЛАССИЧЕСКИЙ ИТАЛЬЯНСКИЙ 
«КАПРЕЗЕ» 
(сыр моцарелла со свежими 
помидорами, базиликом, 
оливковым маслом и соусом песто)

45 г/g

СВЕЖИЕ ОВОЩИ
(помидоры, огурцы, болгарский 
перец, редис, садовая зелень)

50 г/g

ФОРЕЛЬ ГРИЛЬ  
С СОУСОМ ТАРТАР

40/20 г/g

Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А
МЯСНОЕ АССОРТИ НА ЯБЛОНЕВЫХ УГЛЯХ 
(шашлык из свинины, шашлык из курицы, кебаб из 
телятины, кебаб из картофеля, шампиньоны, цукини, 
крымский лук. В сопровождении соуса из спелых 
томатов)

150/120/50 г/g



МОРС КЛЮКВЕННЫЙ 

500 мл

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА
(с/г или б/г)

500 мл

ЧАЙ 

150 мл

ФРУКТОВАЯ ВАЗА 
(сезонные фрукты)

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 
(булочки: с солодом и кориандром 
и французская булочка)

80 г/g

ДОМАШНИЕ ПИРОЖКИ
(мясо, капуста, яйцо с луком)

20 г/g

В Ы П Е Ч К А
(100 г/g НА ПЕРСОНУ)

Д Е С Е Р Т
(100 г/g НА ПЕРСОНУ)

Н А П И Т К И
(1250 мл НА ПЕРСОНУ)

•	 От	1395	г	на	персону	без	учёта
напитков

•	 +15%	за	обслуживание
•	 Скидки	на	банкетное	меню	

не	распространяются

С А Л А Т Ы 
(245 г/g НА ПЕРСОНУ)

САЛАТ С ПРЯНЫМ КАЛЬМАРОМ 
(кальмары гриль, руккола, 
помидоры черри; заправляется 
соусом дрессинг)

РАЗНОТРАВЬЕ С ТОМЛЁНЫМ 
ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ 
(микс из салатных листьев, телячий 
язык, свежие огурцы, помидоры 
черри с имбирно-чесночным соусом)

ЖАРЕННЫЙ СЫР «СУЛУГУНИ» 
С ТОМАТНЫМ ЧАТНИ  
(сыр Сулугуни, сладкие томаты, 
имбирь, яблоко, семена горчицы)

ТЁПЛЫЙ САЛАТ 
С КАРАМЕЛИЗИРОВАННОЙ 
КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ 
(карамелизированная куриная печень, 
листья свежего шпината, печёная 
свёкла, сегменты цитрусовых)

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И 
(160 г/g НА ПЕРСОНУ)

ЗАПЕЧЁННЫЙ ЖУЛЬЕН 
ИЗ ЛЕСНЫХ ГРИБОВ 
(шампиньоны, опята, сливочный 
соус, сыр чеддер)

БАКЛАЖАНЫ, ЗАПЕЧЁННЫЕ НА 
УГЛЯХ С СЫРОМ ФЕТА 
(запечённые баклажаны, сыр 
фета, в сопровождении соуса песто 
и домашней аджики)


